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Tournée Régionale organisée par
le Crédit Agricole

Démarrage de la premiére tournée régionale
organisée & 'initiative du Crédit Agricole du Maroc
en vue d’expliquer aux agriculteurs les mesures et
dispositifs d’accompagnement mis en place pour
atténuer les effets du gel et de la sécheresse. Cette
tournée a débuté le jeudi 15 mars 2012 & Sidi
Kacem avec la présentation du dispositif prévu, tant
en matiére de ressources humaines, financiéres ou
de formations spécifiques qui seront dispensées.

En effet, face aux aléas climatiques de I'année (gel
& sécheresse), et en étroite collaboration avec les
autorités de tutelle et les autorités locales, le Crédit
Agricole du Maroc met & disposition une enve-
loppe de 1 milliard de DHS pour accompagner les
agriculteurs dans la sauvegarde de leur activité et
notamment en matiére de :

- Cultures de printemps

- Sauvegarde du cheptel

- Entretien des plantations

Initiative Maroco-Indienne pour le
développement des légumineuses

Au cours de cette derniére décennie, et bien loin de leur
potentiel, les niveaux de production des légumineuses n’ont pas
cessé de régresser autant en Inde qu’au Maroc. Cette situation
a notamment fait du Maroc un gronc| importateur de
légumineuses affectant autant sa balance des paiements que le
niveau de consommation des légumineuses par habitant.

Dans le cadre de la présente initiative, inscrite dans la
coopération Sud-Sud, I'Inde et le Maroc mettront en commun
efforts et expertises pour stimuler la production de légumineuses
dans leurs pays respectifs.

Cette démarche commune a pour objectifs :

- De contribuer & I'amélioration de la sécurité alimentaire et des
apports nutritifs,

- De préserver et améliorer la santé des sols,

- D'assurer la croissance durable du revenu des petits
agriculteurs,

- D’augmenter les possibilités d’emplois,

- Et de favoriser |'organisation des agriculteurs et leur
autonomie.

Linitiative Maroc-Inde démarrera en 2012 pour s'achever en
2016 avec la participation directe de 25 000 petits agriculteurs
au Maroc.

Honneur a la fraise

Moulay Bousselham — Le deuxiéme Festival de la fraise de Moulay
Bousselham, & 75 km au nord de Kénitra, s’est déroulé sous le theme
«|'assurance, un soutien fondamental du développement agricole »,
en présence notamment de plusieurs représentants des chancelleries
diplomatiques accréditées au Maroc. Le festival, organisé par la
Fondation Nalsya Développement, Environnement et Action Sociale,
est destiné a sensibiliser les producteurs de la fraise de la région & de
nouvelles méthodes de production et de conservation de la fraise et
d’économie d'eau et de protection de I'environnement.
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Plus de 3500 points de collecte a 'achelle Nationale

A
neh bénéficie du service de collecte des huiles
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Pourquoi pas vous?

Newrest Maroc Services, filiale de

Newrest Group est leader de la restauration
Hecti d i adé es d
collective et des services concédés aupres des
- P

) entreprises, des collectivités, des établissements
Newrest Maroc Services SA
280, Boulevard Yacoub El Mansour - Casablanca 20100 - Maroc

- d’enseignement et du secteur sante.
Tél. : + 212 522 95 66 66 - Fax: + 212 522 39 22 97

S¢rvice Gratutt pour : Hoteliers, Restaurateurs et Cutstiers professtonnels

Vos hénéfices

v Participer a la protection de l'environnement,
v/ Etre connu comme partenaire de I'environnement au Maroc
v Etre membre de la communauté verte a travers «Eco-geste» au Maroc,

v/ Attirer de nouveaux clients grace aux actions publicitaires Kilimanjaro.

TLITRE D’HUILE USAGEE POLLUE

ECONOMISE 2.6 TONNES DE CO2

’
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Q) Imm 5 Rue Ibn jaouzi 1er Etage appt. N° 1D Quartier des hépitaux
Casablanca - Maroc
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Les pesticides : un danger pour les abeilles

Grace & de minuscules puces «RFID» (radio frequency identification)
I'équipe de Mickael Henry (INRA) a apporté les premiéres preuves
que certains pesticides, méme & doses trés inférieures au seuil létal,
contribuent au déclin des abeilles. Ces micropuces, qui permettent

le suivi individuel de chaque insecte, ont été installées sur le dos
d’environ 650 butineuses. Via la consommation d’un sirop, la moitié
d’entre elles ont chacune regu 1,34 milliardiémes de pesticide, puis
toutes ont été reléchées a 1 kilométres de leur ruche. Les abeilles
«traitées» courent deux d trois fois plus de risques de ne pas retrou-
ver leur chemin. La démonstration est faite que le produit chimique,
méme si il ne tue pas I'insecte, perturbe son sens de I'orientation. Or
une abeille qui ne peut pas regagner sa ruche est une abeille morte.

Inauguration de la nouvelle ligne de
production du Groupe
Procter & Gamble Maroc

M. Abdelkader AMARA, Ministre de I'Industrie, du :
Commerce et des Nouvelles Technologies, a pris part | == - Aiiiied Tty

S5 N B

& Mohammadia, & la cérémonie d’inauguration de
la nouvelle ligne de production du Groupe Procter
& Gamble Maroc, spécialisée dans la fabrication de
couches pour bébés. A cette occasion, Monsieur le
Ministre a salué cette expansion du Groupe qui aura
des retombées favorables aussi bien pour le pays
hote, en termes de création d’emploi, de transfert de
savoir-faire et de perfectionnement des ressources
humaines et des compétences, que pour P&G Maroc
qui verra ses parts de marché s'étendre et se
positionnera en plateforme d’exportation régionale.

La production mondiale de sucre devrait oﬂelndre 173 millions de tonnes (Mt) selon 'ISO (Internahonal Sugqr Organi-
zation), et 177 Mt, selon FO Licht, soit une hausse d’au moins 8 Mt par rapport & 2010-11. La production augmentera
en Russie (+2,5 Mt), en Inde (+2 Mt), dans I'UE (+2,5 Mt) et au Pakistan (+0,8 Mt). Si I'amélioration des fondamentaux
du marché sucrier mondial se traduit par un début de détente des prix sur la plupart des marchés intérieurs, la faiblesse
des stocks en début de campagne, les incertitudes sur la prochaine récolte brésilienne de canne et le délai de mise en
ceuvre des engagements d’exportation de I'lnde entravent la baisse des cours attendues sur le marché & terme.
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Pécherie des petits pélagiques

Le ministere de I'’Agriculture et de la péche maritime a annoncé

par voie de communiqué, avoir donné son feu vert permettant & 75
sardiniers cotiers d’accéder a la pécherie des petits pélagiques en
Atlantique Sud, au titre de la saison de péche 2012. Le feu vert a été
donné en vertu d'un accord conclu récemment avec les représentants
institutionnels de la profession, les syndicats et les associations dar-
mateurs de la péche sardiniére, indique le ministére, précisant que
ledit accord s'inscrit dans le cadre de la stratégie « Halieutis » qui
prévoit la généralisation des plans d’aménagement des pécheries.

Serze ) tiadl 2l ol
Les Wagasins Solidacres et Egm:‘.'a&’lea

Magasins solidaires & équitables

Dans le cadre du développement de I'économie solidaire, Maroc
Taswiq vient de mettre en place un concept de points de vente exclu-
sivement au profit des coopératifs des petits producteurs agricoles
marocains. En effet, le premier magasin de la chaine « Les magasins
solidaires & équitables» vient d’ouvrir ses portes au 45, avenue des
FAR, & Casablanca. La chaine propose des produits diversifiés et de
qualité, & des prix équitables rémunérant dignement le labeur du
producteur. Ce nouveau concept original a pour but de valoriser les
produits des coopératives & travers le recrutement de cabinets natio-
naux et infernationaux pour les accompagner dans la mise en place
de systémes qualité qui soient reconnus d I'échelle internationale.

FLUIDRA MAROC

PISCINE ET CONDUITE DES IRRIGATION TRAITEMENT

BIEN-ETRE FLUIDES

L9cePEX [TcEPEX @ idrania

FLUIDRA MAROC 5.A.R.L.

73, Bd. Moulay Slimane, N° 8 - AIN SEBAA; CASABLANCA
Tel. +21252267 2275/+21252267 2276/ +21252267 2280-Fax+21252267 2278
E-mail info@astralmaroc.com www.fluidramaroc.com

oo
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Pouvoir sucrant, couleur et aréme : comment harmoniser ces 3 composantes

Tel est I'un des principaux défis de I'industrie des boissons et des produits alimentaires. Le salon drinktec, qui se
tiendra du 16 au 20 septembre 2013 au Parc des expositions de Munich, accueillera presque tous les grands fabri-
cants du monde entier afin de montrer les développements porteurs dans ce secteur.

- New Beverage Concepts avec les nouvelles stratégies en matiére de goit sucré, de colorants et d’aréme, qui seront
aussi expliquées par les différents fabricants.

- Cinq saveurs exposées et expliquées : le sucré, 'acide, I'amer, le salé et la saveur de viande.

- Sucré = bon : le mode de vie des consommateurs ayant beaucoup changg, il en résulte sans cesse de nouveaux
défis et une incitation & trouver des alternatives.

- Présentation de nouveaux colorants & base d’épinards et de chou rouge

- Naturel et technique : & la base de développements innovants se trouve toujours un savoir spécifique approfondi
reposant sur des expériences de fabrication, des analyses sensorielles et surtout des tests de stockage représentatifs.

Laboratoire Accrédité
MN ISO 17025 v2005

C

d 9 f0
analuses
mafoc

Laboratoire Agréé en Microbiologie
Alimentaire et Hydrique

» Analyses Agro Alimentaires
et Hydrique des Aliments

Depuis le 1¢" mars

Zone de libre échange sur tous les produits industriel » Audit et Conseils en Hygiéne
Les rapports entre le Maroc et I'Union européenne (UE) connais- et Sécurité des Aliments

sent un nouveau sursaut avec la fin du long processus du déman-

telement douanier progressif. Hormis les produits agricoles, tous » Formations

les autres produits industriels sont inclus dans le listing de la zone
e libre-échange qui démarre ce Ter mars entre I'Union euro-

de libre-échange qui d ] fre 'U

péenne (UE) et le Maroc. Lexonération des produits en prove-

, ) N . o Fax: 212 (0) 5 37 75 95 00
nance de |'UE devrait entrainer une baisse des prix & la vente sur M)
le marché marocain, chose qui profitera aussi bien aux consom- ail: aam@menara.ma

mateurs qu’aux industriels nationaux. Adresse: 19 rue Zyaydah, Aviation, Rabat
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SIAM 2012 : « Recherche et Innovation »

e SIAM confirme sa démarche

pédagogique avec son pro-

gramme étoffé de nombreuses
conférences autour du théme «Re-
cherche & Innovation», qui seront mé-
diatiquement  couvertes par un pal-
marés de 200  journalistes nationaux
et internationaux. La recherche et I'in-
novation comme  « valeurs durables
», c'est 'idée de faire évoluer la société
dans son ensemble en participant au
renouvellement des connaissances et
des pratiques, tout en s'assurant de

ne pas commettre 'irréparable, en se
projetant dans un futur plus ou moins
lointain, mais dans lequel on dépose
I'espoir d’une vie meilleure pour les gé-
nérations qui nous suivront.

Les notions de recherche et d’innovation
sont ainsi, de fait, liées aux trois piliers
qui fondent la notion de développement
durable : la préservation et la valorisa-
tion du capital économique, du capital
social/sociétal, et celui environnemen-
tal. La durabilité joue le réle de garant
de la valeur méme de développement.
Elle lui donne un sens qui vient « ré-
enchanter » y compris les sociétés ou la
notion de progrés était en délabrement.
La recherche et l'innovation doivent
ainsi étre envisagées dans |'optique
d’un développement équilibré et « sou-
tenable » : elles doivent accompagner
ces évolutions et sont des outils non pas
seulement de découverte mais de trans-
formation des processus de production,

et de réappropriation de la notion de
progres.

SIAM - 7&me &dition
Du 25 au 29 avril 2012 & Meknés
Invité d’honneur : le Canada

« Nous appelons donc les autorités
gouvernementales et publiques
compétentes et tous les intervenants
concernés, & adopter une vision
renouvelée de la recherche et de

la formation en matiére agricole
[...]. Lavenir agricole et la sécurité
alimentaire de notre pays reposent
principalement sur la force de travail
et le labeur de nos agriculteurs. Ils
dépendent aussi de notre capacité &
explorer tous les domaines possibles
de développement [...].»

Extraits de discours Royal lors des 4™ Assises
Nationales de

I’Agriculture.

" Biopharmaceutique

NEORT

BACHELIERS
& UNIVERSITAIRES SCIENTIFIQUES,

VOUS AVEZ DE LAMBITION, NOUS AVONS
VOTRE FORMATION

B DIPLOME BAC +4 EN

TECHNOLOGIE AGROALIMENTAIRE

M DIPLOME BAC+3 EN

INDUSTRIE BIOPHARMACEUTIQUE

Options :

Industrie Biomedicale
Indusirie Pharmaceutique
Maorketing pharmocevhque

B CYCLE SUPERIEUR EN
SYSTEMES QUALITE (Durée : 1 an)

Institut Supérieur de Formation en
Technologie Alimentaire et

L
Laboratoire d'Analyses, d'Etudes et de  § . .
Recherches Agroalimentaires, Agricoles ®e s
et sur 'Environnement

Motre Ambition, vous accompagner dans

La Maison du Foie Gras — Prolait

LABOFORT

votre Démarche Qualité

Analyses
Assistance technique
Audits et consell
Formation Continue

Mos references :
Sodexo - La Fonda

Hétel Rivoli - VMM — Pingouin
Aiguebelle - Ice Concept - etc.

i CYCLE SUPERIEUR EN ]
MANAGEMENT DE LA QUALITE

[Durée : 2 ans - Type Masier)

Partenariat International {Stages de fin d'études et poursuite d'éludes)

d [OUS 125 niveaux pour es universl:

. 1 France; Mastars Pr

94, Rue Allal Ben Abdelloh - Casablanca - Téléphone : 0522 44 88 28
E-mail : isfort@menara.ma - www.isfort.ac.ma

U'FC LAVAL

- ulc i

Rors

professonnellas

spElD ENIL

Acces paraliale

sires & les laursaly das éooles supérieures &
.
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Economic

United Nations :
E-Government s
Survey 2012

E-Government for the People

« U.N. Egovernment Survey » :
une place honorable

Les Nations-unies ont publié leur rapport
bi-annuel « U.N. Egovernment Survey » qui
mesure et classe I'avancement des 193 pays en
matiére d’egovernment. Il se base sur différents
indices : « Online Service Index » (qui mesure
la qualité de I'administration en ligne pour les
usagers), « Human Capital Index » (qui mesure
le taux d’alphabétisation et de scolarisation) et
« Infrastructure Index » (qui mesure la pénétra-
tion de I'internet fixe et mobile).

Le Maroc signe I'une des plus fortes pro-
gressions du classement relatif aux services
administratifs en ligne, appelé «Online Service
Index».

Il obtient un score de 0,5425 loin devant

I’ Afrique du Sud (0.4575),

la Turquie (0,4641),

et la Tunisie (0,4771).

L'Inde (0,5359) et

I'lrlande (0,5359)

sont juste derriére le Maroc. Le Maroc passe
de la 104%™ place lors du dernier classement
(au Ter janvier 2010) & la 56°™ place.

Conférence sur les formations
relatives & la SSI

Dans le cadre de la stratégie nationale
«Maroc Numeric 2013 », le Ministére de
I'lndustrie, du Commerce et des Nouvelles
Technologies et le Ministére de I'Ensei-
gnement Supérieur, de la Formation des
Cadres et de la Recherche Scientifique
ont organisé, le jeudi 22 mars, a I'Ecole
Mohammédia des Ingénieurs (EMI), parte-
naire de I'événement, une Conférence sur
« les formations relatives & la Sécurité des
Systémes d'Information (SSI) ».

Cette conférence, qui a été présidée par |
M. Lahcen Daoudi, Ministre de |'Ensei-
gnement Supérieur, de la Formation des
Cadres et de la Recherche Scientifique
et Mme Mounia Boucetta, Secrétaire
Général du Ministere de I'Industrie, du
Commerce et des Nouvelles Technolo-
gies, avait pour objectif d’échanger les
réflexions et les expériences en matiére
de formations aux métiers de la SSI, afin
d'élaborer un plan d’actions commun.

-

Siratégie Notienale
pour ko Sochirhd de
I'infarmation e de

I"Ecenombe Mumdrique
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Est-ce la mort de la sardine 2

«On sera trés bientdt face & une extinction pure
et simple de la sardine méditerranéenne 1»
C'est la déclaration d’Hocine Bellout, président
du Comité National des Marins Pécheurs algé-
riens, qui vient de tirer le signal d’alarme en
dénongant 'exploitation sauvage des zones de
reproduction ou I'utilisation de la dynamite, qui
tue toute vie marine pour un demi-siécle.

Bilan : I'effondrement des prises et I'explosion
du prix de la sardine sur les marchés maghré-
bins. Et bientdt européens.

Nouveau pot pour Danone

Aprés 40 ans de succés, le groupe agroalimentaire Danone
va offrir une retraite bien méritée a ses pots de yaourts
actuels, et les remplacer par des nouveaux formats, appelés
Kiss. Ce remplacement est prévu dés le mois de septembre
2012, avec la marque Velouté.

Soucis de se différencier avec un pot au design unique, une
forme arrondie dans le bas avec une inscription Danone,
d’offrir une meilleure prise de la cuillére, la marque devra
tout de méme remplacer

I’ensemble de ses
chaines de
fabrication pour un
investissement de
plusieurs dizaines
de millions d’euros.
Danone proposera
aussi aux
distributeurs des

Spécificité frangaise :
Le Mc Baguette

La France est désormais le premier pays au monde
& avoir son hamburger a la baguette. Depuis le 18
avril, les 1228 fast-food de I'hexagone proposent
le seul Mc Baguette de la planéte: un sandwich
réalisé avec du pain industriel servi chaud et

armoires réfrigérées baptisées « blackshelves », de couleur croustillant avec deux mini steaks-hachés de boeuf
noire, dans |esque||es les produits seront éclairés par des de 110 grammes au total, deux tranches fines
spots LED. d’emmental, de la batavia et une sauce moutarde.

UNION DESIGN S.A.R.L °* Revétement de Sols Industriels

Ste d'Aménagement, d'Agencement  ® Revétement en Résine Antiacide
et de travaux Spéciaux . . . L
 Peinture industrielle d'usine

et marine

54, Rue Abdellah Al Médiouni - Casablanca
Tél : 0522313319« Fax : 0522309 277 * Cuvelages
E-mail : uniondesign@menara.ma )
Site web : www.uniondesign.populus.ch * Sous - Traitance
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Renault Twizy

Avec ses dimensions ultra-compactes (une longueur de 2
338 mm, une largeur de 1 237 mm et une hauteur de 1
454 mm), Renault Twizy est un véhicule né pour la ville.
Sa commercialisation en Europe débutera au premier tri-
mestre 2012 & partir de 6 990 euros TTC (hors incitation
fiscale). Comme pour les autres véhicules Z.E., le client
de Twizy sera locataire de la batterie. Un abonnement
mensuel & partir de 45 euros TTC par mois pour 7 500
km par an (distance annuelle couvrant la quasi-totalité
des besoins des clients particuliers) est proposé. Le colt
d’'usage de Twizy, qui comprend I'assurance, 'entretien
et I'énergie (location de la batterie et codt de la recharge
en électricité), est également contenu puisque 15 % infé-
rieur & celui d'un scooter 3 roues.

300 millions MAD investis par
Lord Global Express

Avec une grande plateforme & Berrechid et
11 filiales réparties sur tout le territoire na-
tional en vue de satisfaire, de la maniére la
plus efficace et en temps voulu, les exigences
de retrait et de livraison au service des
entreprises marocaines les plus dynamiques,
Lord Global Express, filiale du Groupe italien
Consortile Lord, a lancé un investissement
de 300 millions MAD dans une plate-forme
de logistique intégrée et de transport. Cette
plateforme de 32 000 m? sera inaugurée
prochainement.

Résultats 2011 Carrefour :

une mavuvaise année

Carrefour avait prévenu les marchés financiers : le groupe
a cléturé son exercice sur de mauvais résultats. Son chiffre
d’affaires (81,2 Mds d’euros HT) est en recul de 0,6 % &
magasins comparables et hors essence (+ 0,9 % sinon).

Le résultat opérationnel courant (ROC) chute de 19,2 % (a
2,2 Mds d’euros), essentiellement plombé par les contre-
performances des hypermarchés en France et en Gréce.
Le résultat net du groupe est en recul de 14,3 % (a 371 M
d’Euros).

Carrefour se félicite de la stabilité de sa marge commer-
ciale, mais admet n’avoir gagné que 58 M d’euros sur les
achats, au lieu des 225 M d’euros annoncés : les négocia-
tions avec les fournisseurs ont été plus difficiles que prévu !

effeourr

La 3¢me édition des Rencontres
Agroalimentaires Méditerranéennes

Elle se déroulera les 25 et 26 avril 2012 au palais des Expositions (Pins-
Maritimes). Apreés la France et la Tunisie, c’est au tour d’Alger d’abriter
cet événement prévu en marge du Salon international de I'agroalimen-
taire «Djazagro». Ces rencontres auxquelles prendront part des entre-
prises et des décideurs des deux rives de la Méditerranée seront élargies
aux pays de |'Afrique de I'Ouest et visent & faire valoir la qualité du
produit algérien. Le Maroc devrait y étre bien représenté.
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Les 2emes Rencon’rres Agroalimentaires Franco-marocaines

ans le cadre du partenariat entre

I'Institut supérieur de Formation

en Technologie Alimentaire de
Casablanca, ISFORT et I'Ecole Natio-
nale de Technologie Laitiére et des Bio-
technologies (ENIL-Mamirolle, France),
les 2° Rencontres intitulées «Expertise et
savoir-faire comtois au service du sec-
teur agroalimentaire marocain» ont été
organisée en mars 2012, sous I'Egide
du Conseil de la Ville de Casablanca
et du Conseil Régional de
Franche-Comté (CRFC,
France), & I'hdtel Sheraton
de Casablanca.
Formation R&D et inno-
vation au service des en-
treprises agroalimentaires
marocdines :
Lla Franche-Comté se dis-
tingue particuliérement |
dans le domaine de la for-
mation avec deux Ecoles
Nationales d'industrie laitiére. Les com-
pétences et les activités qui en découlent,
permettent de penser que la région de
Franche-Comté peut jouer un réle impor-
tant, au niveau de nombreuses filieres, et
en particulier de la filiére laitiére maro-
caine en développant les échanges pé-
dagogiques, techniques, scientifiques et
commerciaux avec le Maroc.
La plateforme Innovalim :
Innovalim, ce sont trois établissements
de formation ('ENIL de Besancon Mami-
rolle, VENILBIO et le Lycée Hételier Friant
de Poligny) qui mutualisent leurs compé-
tences et leurs moyens au profit des in-

novations alimentaires et
culinaires. Une telle struc-
ture peut étre envisagée au
Maroc, avec la possibilité
d’un partage d’expérience.
la  coopération  Franche-
Comté / Maroc :

La Franche-Comté est pré-
sente au Maroc dans de
nombreux domaines, parti-
culiérement dans I'agroali-
mentaire. Une action d’en-
vergure est & son actif dans
la Province de Quarzazate, avec I'im-
plantation d’une ferme pilote et la créa-
tion d’'une laiterie fromagerie. L'obijectif
premier du programme a été |'améliora-
tion des revenus des populations rurales,
et son atteinte a pu rapidement étre
quantifiable, au travers de I'augmenta-
tion du volume de lait collecté et surtout
par la prise de décision des éleveurs de
la zone d'importer plus d’une centaine
de génisses Montbéliardes. A ce jour,

plus de 1500 familles vivent des retom-
bées du projet.

A noter également le

partenariat ISFORT/ENIL de Mamirolle :
la Franche-Comté est
présente depuis 1998

<

a Casablanca,  suite
a la signature d'une
jumelage

Natio-
nale d’Industrie Laitiére
(ENIL-Mamirolle) et de
I'lSFORT. Une nouvelle

convention de partena-

charte de

entre I'Ecole

riat, signée en 2006, a permis & de nom-
breux lauréats de I'lSFORT d'effectuer
des stages de formation & 'ENIL et, plus
récemment, |'implantation de passerelles
permettant & des étudiants de I'lSFORT
de poursuivre leurs études a I'ENIL ou &
I'Université de Franche-Comté.

Quelles sont les retombées possibles
de telles rencontres 2

- Identifier les attentes des opérateurs
agroindustriels marocains en

termes d’innovations technologiques,
de formation initiale et continue et
d’accompagnement et suivi-qualité

- Développer des programmes ¢ la
carte intégrant les attentes des opé-
rateurs agroindustriels marocains et
ce par le renforcement de I'expertise
des intervenants (ISFORT/ENIL/UFC)
a travers un site multimodal et inte-
ractif, une documentation appropriée
ainsi que par la création d’un réseau
d'experts capables de répondre aux
problémes spécifiques déclinés par les
industriels du secteur.

- S'intégrer dans les politiques
nationales de développement durable
(Maroc Vert, Millenium etc.) ofin de
mutualiser les moyens déja mis en
ceuvre pour atteindre ces objectifs.
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Alamjadid consolide son développement
& l'international

Avec une levée de fonds de 4 millions de dhs, Alamjadid.
com, premier réseau social panarabe, concrétise sa volonté
de développement dans les pays du Maghreb et du Golfe en
réalisant une levée de fonds de 4 millions de dirhams. Le
réseau social ambitionne de s’exporter dans les pays du
Maghreb et du Golfe durant I'année 2012.

Officiellement lancé en juin 2011 par Mohamed El Yacoubi,
22 ans, Alamjadid.com a connu depuis sa création, un
franc succés auprés des jeunes et compte aujourd’hui prés
de 200,000 membres avec un rythme de croissance de plus
de 1000 membres par jour. Disponible en langues arabe et
francaise, et bientdt en anglais, AlamJadid permet aux infer-
nautes des pays arabes de se faire de nouveaux amis plus
facilement, s'inscrivant dans la nouvelle tendance web ac-

tuelle du « Social Discovery ».

Olamjadic _ - Un Mandarin Oriental & Marrakech

Le groupe hételier de luxe Mandarin Oriental vient d’an-
noncer 'ouverture d'un resort de luxe, positionné haut de
gamme, & Marrakech. Ce nouveau lieu de villégiature,
destiné & une clientéle aisée, comprendra :

- 54 villas individuelles, avec jardin individuel de 300 m2,
piscine, jacuzzi privatifs, douche plein air, solarium, salle &
manger et cour intérieure & I'image des riads.

- 7 suites avec piscine privative sur le toit.

- 5 restaurants et bars

- 1 salon de réception de 80 places, et 3 salles de réunions.
- 1 spa de 1.800 m?

Larchitecture a été confiée au Frangais Pascal Desprez qui
aidé par deux designers d'intérieur «Gilles & Boissier.
Louverture est prévue & |'horizon 2014.

Starbucks promet la perfection dans
chaque tasse

Ce printemps, Starbucks maintiendra son
engagement constant en faveur de |'excellence
du café en introduisant la perfection de I'es-
presso dans I'ensemble de ses établissements.
Le 28 mars, Starbucks réitére sa promesse en
veillant & ce que les partenaires et les clients
savourent la perfection de I'espresso servi
dans chaque tasse de café.Parallélement &
cette promesse mondiale, Starbucks lancera
son premier véritable café torréfié léger, la
torréfaction blonde de Starbucks®. Les maitres
torréfacteurs et mélangeurs ont sélectionné les
meilleures grains de café Arabica du monde
et ont extrait leurs saveurs raffinées et légéres
pour créer un café plus léger qui se traduit
par les saveurs familiéres pour lesquelles le
café Starbucks est célébre, mais avec un godt
plus subtil pour veiller & satisfaire les godts de
chaque client.
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Marocotel By Equip’Hétel Paris 2012
Confirme sa dimension nationale et internationale

a 12 édition de Marocotel By

Equip’Hétel Paris a été durant 4

jours, le point de rencontre de I'en-
semble des professionnels de la restau-
ration, de I'hétellerie et des collectivités
pour découvrir les derniéres tendances
liées & ce secteur en pleine mutation.
« Comme nous |'ont exprimé nombre
d’exposants et partenaires, Marocotel
By Equip’Hétel Paris 2012 a été une
excellente édition et a confirmé la lé-
gitimité et 'importance de ce salon in-

ternational, au positionnement unique,
fedérateur de I'ensemble des métiers de
I'Hétellerie, la Restauration, les Métiers
de bouche, le Bien-étre et les Loisirs au
Maroc. Cette nouvelle dynamique de
Marocotel By Equip’Hétel Paris 2012 a
permis aux hételiers et restaurateurs de
faire le plein d’idées sur tous les sec-
teurs d’activité qui les concernent, et a
démontré une réelle reprise des inves-
tissements sur ce marché. Nous sommes
fiers d’avoir une fois de plus fait de ce
salon un rendez-vous incontournable
de la profession, soutenu par l'en-
semble des organisations profession-
nelles » annonce Adil KARIM, Directeur
du Salon.

Cette édition a été également marquée
par :

- Les Concours culinaires qui étaient
une occasion unique pour les gastro-
nomes marocains de montrer leur sa-
voir-faire devant un jury de profession-
nels renommeés!

- Le Studio des Chefs : Cette édition
a rendu hommage aux femmes chefs
avec |'objectif de partager leur savoir-
faire et leur expérience a travers des
démonstrations sur I'espace Concours
réservé a cet effet. A noter en particu-
lier la participation de Meryem Cher-
kaoui et de Flora Mikula. D'autres dé-
monstrations de chefs comme celles de
Kevin Chabaneix, Marc Bolalin et bien
d’autres étaient au programme.

- Lle Studio Archis : Cette nouvelle
édition a été un point de rencontre
d'architectes d’intérieur, designers et
décorateurs nationaux et infernatio-
naux & travers un studio design et ar-
chitecture. Etaient présents : Hicham
Lahlou, Jean Philipe Nuel, Sylvie Amar,
Francesca Avossa, Bernard Boutboul...
aux cotés d’autres designers et archi-
tectes.

Rendez-vous pour la prochaine édition
qui aura lieu du 12 au 15 mars 2014.

2
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La foire internationale des biens de consommations est déja louée & 80 %

Des innovations, des tendances, du design : du 24 au 28 aodt 2012, la plus importante foire internationale des biens
de consommation dans la seconde partie de I'année présente les tendances de I'automne-hiver et de la saison des fétes.
Cing jours durant, exposants, visiteurs professionnels et designers du monde entier peuvent s’y laisser inspirer et passer
commande, notamment pour la saison des fétes. On y trouve aussi un avant-goGt des collections printemps-été de I'année
prochaine. Nicolette Naumann, la vice-présidente d’Ambiente/Tendence, se réjouit de la belle résonance que connait la
foire en mars : « 80 % de la superficie est déja louée ; des exposants comme Blomus, Boltze, Drescher, Eichholtz, Gilde
Handwerk/Macrander Gruppe, Kare, Scholtissek, ou encore Alessi, Koziol et Menue A/S pour les arts de la table seront
de la partie cette année. »

QNB se porte trés trés bien |

QNB Group, l'une des plus grandes institutions
financiéres dans la région du Moyen-Orient

et en Afrique du Nord, a dévoilé les résultats
financiers de ces trois derniers mois le 31 Mars
2012. QNB Group a enregistré un profit net
de 2.0 milliards de riyals qataris (soit environ
549 .6 millions de dollars US*) avec une crois-
sance de 17.4% par rapport aux résultats de la
méme.

En se basant sur la bonne capitalisation de la
compagnie et les taux de crédits élevés, QNB
est nommée parmi les 50 banques les plus
sUres au niveau mondial, ainsi qu’au Moyen-
Orient selon les données récentes publiées par
Global Finance en Avril 2012.
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Visa : sponsor officiel depuis 1986

Sponsor officiel depuis 1986, le partenaire des plus
grands événement sportifs au monde, Visa sera le
sponsor exclusif des services de paiement et la seule
carte acceptée aux quatre prochains Jeux olympiques
incluant les Jeux olympiques de Londres de 2012 - les
Jeux olympiques d’hiver de Sotchi en 2014, les Jeux
olympiques de Rio en 2016, les Jeux olympiques d'hi-
ver de Pyongyang en 2018 et les Jeux olympiques de
2020. Visa célébre 25 années de partenariat comme
numéro 1 mondial du mouvement olympique et spon-
sor mondial des 13 derniers Jeux olympiques. En at-
tendant avec intérét les deux prochaines Olympiades
jusqu’en 2020, Visa refléte bien sa longue histoire de
partenariat couronné de succes. « Les Jeux olympiques
transcendent les frontiéres géographiques pour en-
trafner une exposition internationale incomparable et
I'intérét d’un trés large public, séduisant pratiquement
tous les groupes d’dge, explique Mohamed Touhami El
Ouazzani, Directeur Général de Visa Maroc, Afrique
de I'Ouest et du Centre. A Londres, I'association de
Visa avec le Comité national olympique nous permettra
ainsi de devenir un moteur de croissance des dépenses
internationales, de consolider la marque, d’optimiser
nos efforts marketing et d’approfondir la relation avec
nos clients ». ot Linan* 299, 2 | 5idl Madrout - CA WCA-Tél: 0622 32 1749+Fax. 0522 335967
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Handpresso Auto :
la machine expresso pour la voiture

— =
y -

Une machine révolutionnaire qui prépare un expresso,de
qualité supérieure dans lggiiture | Hav8ressoAute offre
la liberté de faire de Ig#fause-caféiun Zrai-mortent de
détente ou que I'on se trouve. Simple et fagilesd’ utilisation;
Handpresso Auto se positionne dans le porte-gobelet. I
suffit de brancher la machine expresso a la prise allume
cigare 12V, d'ajouter |'eau et la dosette expresso de son
choix.

On presse le bouton. Aprés les 3 bips, I'expresso est prét !
Gréice & ses 16 bars de pression, on savoure de délicieux
expressos, crémeux et savoureux |

Innovations & déguster... ou pas !

Un verre de jus de fruits au godt de vin chaud? Une glace
& la moutarde 2 Un steak haché fourré au fromage 2

Un sirop & la Margarita 2 Du lait & la graine de lin 2 Un
sandwich glacé aux cookies 2

Ces innovations sont parmi les nouveautés présentées a
MDD Expo, & Paris, le salon consacré aux marques de
distributeurs (MDD), qui s'est tenu début avril. Certains
de ces produits sont déja vendus en Europe, au Japon
ou aux Etats-Unis, et peut-étre bientdt dans nos rayons. .
Quoique !!!

Une petite derniére 2 On connaissait la raclette au
poivre, voici la raclette a la truffe. Enfin, aromatisée & la
truffe... Une innovation ... Suisse bien sor !1!

(OResAgro N°30 - 2012

Pipoye a La Scala

Lundi 02 Avril 2012, I'association Sqala participait & la
Journée Internationale de |’Autisme en présentant les travaux
« Le monde de Pipoye ». Rencontre avec I'artiste Pipoye et
avec la photographe Iman Chair & I origine d’ «Autisme en
Couleurs», une vision optimiste de I'autisme.

Le Monde de Pipoye est une exposition des ceuvres du
jeune artiste hors-pair marocain Pipoye qui évolue dans
I"art numérique (digital painting) et qui a cette particularité
d’étre autiste. Ses réalisations ont déja été présentées aux
Etats-Unis, & New-York mais aussi en France. En effet, des
tablettes numériques PIPOYE ont été créées lors de la Foire
Internationale d’Art Contemporain (FIAC) & Paris en 2011.
On se laisse rapidement aspirer avec délectation par ce
tourbillon de couleurs suscitant curiosité et enchantement.
Pipoye nous émerveille tous par son regard si singulier.

Nespresso lance Naora

Nespresso crée encore la sen-
sation avec une édition limitée,
le Naora limited edition, & dé-
couvrir depuis le 02 avril 2012
dans la boutique Nespresso

de Casablanca et auprés du
club Nespresso. En perpétuelle
quéte de saveurs inédites et de
procédés révolutionnaires pour
créer des grands crus toujours
plus originaux, Les Experts
Café Nespresso, avec I'aide
des caféiculteurs colombiens,
ont une fois de plus repoussé
les limites connues dans le
monde du café en s'inspirant
des procédés de I'cenologie
pour créer un Arabica d’ex-
ception riche de ses notes
rappelant les baies de bois, le
cassis et la myrtille.




Le Maroc et le Kenya consolident
la coopération touristique

Dans le cadre du développement et de la promotion de la coopération
bilatérale dans le domaine du tourisme entre le Maroc et le Kenya,

M. Lahcen Haddad, Ministre du Tourisme, a regu M. Najib Balala,
Ministre du tourisme Kenyan. Lors de cette rencontre M. Lahcen
Haddad et son homologue kenyan, ont convenu de consolider davan-
tage la coopération bilatérale dans le domaine du tourisme. Ils ont
examiné d cet effet les moyens de mettre en application les disposi-

" tions de |'accord liant les deux pays dans le domaine du tourisme,
soulignant I'importance de I'échange d’expériences dans ce domaine.

La filiere golfique

Trois conventions voient le jour pour le développement de
la filiere golfique au Maroc, en marge de la 39éme édi-
tion du Trophée de Golf Hassan Il et de la 18éme édition
de la Coupe Lalla Meryem

e Convention entre I'IRFC, la FRMG et I’ ATH pour la
formation des entraineurs de golf et I'octroi du Brevet
d’Aptitude & I'Entrainement Sportif (B.A.E.S)

e Convention entre I'lSC Paris et I'IRFC pour la mise en
ceuvre au Maroc d’un MBA spécialisé en Marketing et
Management du Sport

¢ Convention entre Adams Golf sous I'égide de Global
Sports et I'ATH pour fournir |'équipement golfique aux
joueurs de différentes catégories

Drinktec 2013 déja en préparation

drinktec est le Salon leader mondial de la technologie
des boissons et des aliments liquides et la principale
manifestation de la branche. Les fabricants (sous-traitants)
du monde entier y rencontrent des producteurs et
négociants, petits et grands, de boissons et d’aliments
liquides. Au sein de la branche, drinktec est considéré
comme la plate-forme ou les nouveautés mondiales sont
présentées pour la premiére fois. Les fabricants
présentent les toutes nouvelles technologies destinées &
la production, au soutirage et & I'emballage de
boissons en tout genre et d'aliments liquides (matiéres
premiéres et solutions logistiques comprises). Les thémes
« Marketing des boissons » et « Design des emballages »
viennent compléter le portefeuille. A I'édition 2013 de
drinktec, qui se tiendra du 16 au 20 septembre 2013
au Nouveau Parc des Expositions de Munich, sont
attendus quelque 1 500 exposants de plus de 70
nationalités et environ 60 000 visiteurs issus des
secteurs concernés et originaires de 170 pays.
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Nouveaux produits MAROC

: Viande de volaille, eau, huile
végétale, fecule, protéines végétales, sel,
épices, fines herbe,stabilisation E450,
conservateur E250-E300, colorant E120,
aromes de fromage.

\ lait, sucre ,aromes,
. ferments lactiques.

les domaines
agricoles. : Banchereau Maroc.

: 110 gr : 14,50PH

: 1.95dhs

: Viande de volaille, eau, huile
végétale, fécule, protéines végétales, sel,
épices, legumes déshydratés, stabilisation,
conservateur E250-E300, colorant E120,
aromes de fromage.

: Pommes de terre déshy-
dratée 4%, matiére grasse végétale de
palme ( dont acidifiant :E330), amidon
de blé et de pomme de terre, sirop de
glucose de blé , assaisonnement aroma-
tisé (sel, chapelure(farine de blé ,eau,
sel, poudre & lever :E503) dextrose,
exhausteurs de gout :E621-E627-
E631,poudre d’gonion, aromes(contient
lait)épices(paprika 0,1% et poivre blanc),
antiagglomérants : E470b-E551, poudre
d'ail, poudre de tomate, extrait de levure, acidi-
fiant :E330, extrait de paprika 0,23% et de romarin
(huile de tournesol) aromes de fumée , émulsifiant :
E471 ( huile de colza) , sel, sulfites. Traces éven-
tuelle de motarde.

: Banchereau Maroc.

: 14,5001

: Viande de volaille, eau, huile
végétale, fécule, protéines végétales, sel,
épices, stabilisation E450, conservateur

E250-E300, colorant E120, aromes de
fromage.

. 170gr : Banchereau Maroc.

. DHS
: 32,950 +14,50

: Thon , Tomates, huile végétale ,sel,
sucre et épices.

: thon, huile
végétale et sel.

: Silver food : 240(3x80gr)
: 240(3x80gr). : Silver Food.
1 22,40P 1 22.40P

Nouveaux produits

Danone propose déja une déclinai-  Mediterraneo : péche et orange
son d’Activia pour le petit-déjeuner  Tropical : orange, ananas et
+" anciennement appelée Activia A mangue

" dans sa gamme. : 160g
Cette nouvelle gamme est pour . ;
linstant composée de deux recettes : 175



Nouveaux produits

Régalez-vous de cefte combinaison
de canneberges certifiées biolo-
giques, de noix succulentes et de
graines savoureuses

: Arachides, rai-
sins secs, nectar d’agave,
graines de sésame, amandes,
canneberges, (canneberges, jus de
pomme concentré, huile de tour-
nesol, graines de citrouille, sirop
de riz brun, céréales croustillantes
au riz brun complet, aréme de
canneberge.

Un mélange festif d'inspiration brési-
lienne, composé de noix, graines, fruits

et riz brun croustillant, tous certifiés
biologiques.

: Raisins secs, arachides,
nectar d’agave, graines de tournesol,
amandes, noix du Brésil, sirop de riz
brun, noix de Grenoble,céréales crous-
tillantes au riz brun complet, graines de

citrouille.

: la boite contient 5 barres de 32 g

0 6.49%

=

/’%ﬂ?/ ¢

Je réve drmr‘ je suis..

24000
Dhs TTC
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Les barres certifiées biologiques a 100

% Taste of Nature sont végétaliennes,
casher, sans GMO et sont fabriquées a
partir des meilleurs ingrédients que notre
monde puisse offrir. Et oui, elles sont aussi
délicieuses qu’elles le paraissent!

: Amandes, avoine, nectar
d’agave, raisins secs, pommes, sirop de
riz brun, céréales croustillantes au riz
brun complet, cannelle.

: la boite contient 5 barres de 32 gr.

2 6.495.
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La tomate (Lycopersicum esculentum Mill), plante annuelle, est originaire du
fruit. Il présente une excellente valeur nutritive et gustative
sels minéraux K, Ca; Mg; Na; Fe; P; Set

réparties en 2 groupes: 4 crois-

sance indéterminée (Saint Pierre;
Casaque rouge; Marglobe; Montfavet;
Monymaker)et & croissance déterminée
(Heinz; Roma; Homestead).
Outre sa consommation nature, le
produit est trés utilisé dans I'industrie
agroalimentaire. Au Maroc, on produit
la tomate industrielle sur 5000 hec-
tares pour une production de 120000
tonnes, principalement dans la région
du Gharb et du Loukkos, ainsi que dans
différentes régions du Sais, Haouz...
La récolte se fait lorsque les fruits sont
mirs c’est-a-dire rouges. Au Maroc, on
fait 3-4 passages, espacés de 4-7 jours
entre eux. La période de cueillettes dure
prés d’'un mois. Il n’y a généralement ni
triage, ni conditionnement ; le produit
est rapidement acheminé a l'usine de
transformation (conserveries pour mise
en boites, jus...). Des unités de séchage
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_ i .
utilisent le produit pour le transformer en
poudre séche ressemblant au paprika. I
est alors traité par de grands séchoirs
avant de I'emballer. Dans le Royaume,
la tomate industrielle est transformée
surtout en poudre de tomate et en
tomate concentrée. On  rencontre
d’autres préparations (jus de tomate,
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tomate pelée) mais en quantités trés
faibles. Seule la poudre de tomate est
exportée. La principale difficulté du sec-
teur est la rentabilité des cultures car les
industriels exigent une tomate d’excel-
lente qualité, saine et sans nécrose. Les
fruits doivent étre parfaitement mars, les
tomates vertes ou jaunes ne doivent pas
dépasser 10% de la livraison, les fruits
écrasés doivent &tre inférieurs & 5%
de la livraison et les fruits parasités ne
doivent pas dépasser 1%. Les tomates
présentant d’autres défauts doivent re-
présenter moins de 2% de la livraison
et les corps étrangers (cailloux, herbes,
pédoncules ou autres) doivent étre infé-
rieurs & 0,5%. Enfin, la tomate doit avoir
un Degré Brix1 supérieur a 5.

Pour en savoir plus sur le secteur particu-
lier de la fomate industrielle, nous nous
sommes rendus & La Ficopam qui nous
a transmis de précieux renseignements
sur ce marché. Aujourd’hui, la Ficopam



regroupe plusieurs associations profes-
sionnelles représentant les industries de
transformation des produits agricoles et
fonctionnant comme des sections & 'in-
térieur de la fédération :

Les olives

LUhuile d'olive

Les conserves de fruits avec les
confitures

Les jus de fruits et légumes

Les produits déshydratés

Les produits surgelés

Les sauces et condiments

Hormis le secteur des huiles d’olive, il
existe 500 entreprises importantes dont
100 pour la seule conserverie. La Fico-
pam en compte 40 qui représentent plus
de 2/3 de la production. Les conserve-
ries de légumes sont dominées par la
tomate avec 130 & 150 000 tonnes de
tomates transformées par an. Ce chiffre
est de plus en plus stable car, avec la
mise en place des systémes de goutte-
a-goutte, les variations de climat d’une
année sur |'autre ont beaucoup moins
d’effet sur les récoltes. Hélas, le Maroc
consomme plus qu’il ne produit et doit
encore importer prés de 4 000 fonnes.
La moitié de la production est destinée
& la poudre de tomates dont 4 000
tonnes sont exportées ; I'autre moitié

Le secteur des fruits et legumes
génére prés de 110 millions de
journées de fravail dans les exploitations
et 35 millions au niveau des activités
de conditionnement, de transformation
et de commercialisation.

Lindustrie des fruits et légumes est
dominée par I'activité de conservation
des légumes et des fruits, suivie des
jus et des préparations & base de
tomates.

L'activité de transformation et de
conservation de fomates est également
destinée au marché intérieur en
grande partie. Les exportations sont
trés variables dans le temps.

Pérou. Contrairement a ce que nous pourrions penser, ¢’est un
(sucres 5 %; protéines 1,5 %; acides organiques 0,5 %;
Cl; Vitamines B1; B2; C et caroténes).

est consommée sous forme de concentré
pour le marché local.

Historiquement jusqu’en 2002 on pro-
duisait 80 000 tonnes de tomates. Ce
chiffre s’explique par le prix de vente au
kilo, élevé pour un pays comme le Ma-
roc, le rendement bas (25 & 27 tonnes
par hectares) et la forte concurrence

du marché du frais. Les agriculteurs
n’avaient aucune raison d’augmenter
leur productivité vu le prix élevé du pro-
duit et la forte demande.

Depuis 2002, on a démontré qu’en
encadrant des agriculteurs (test fait sur
2 régions), le rendement pouvait faci-
lement dépasser les 50 tonnes dés la
premiére année. Et aujourd’hui on est &
80 tonnes ce qui devrait permettre de
diminuer le prix de vente pour les indus-
tries et rapporter p|us aux ogricuheurs
en volume. Mais il y a encore une inter-
ference avec le ministére de |'agriculture
qui empéche cette baisse et régule le
prix au kilo.

Sur le marché national, il y avait en
2000, 7 & 8 opérateurs pour le concen-
tré de tomates et aujourd’hui 5 a 6

La production de la tomate en poudre
(TP) est partagée entre sept pays au
monde: I’Espagne, le Portugal, la
Californie aux USA, Israél, la Suisse, la
Chine et le Maroc.

Selon le journal I’Economiste, la région
du Gharb au Maroc prévoit une aug-
mentation des plantations d’agrumes

a pres de 40000 ha d’ici 2020 pour

1,4 Mt contre 16200 ha aujourd’hui.
Le maraichage agro-industriel sera
valorisé avec un accroissement de plus
de 600 % en particulier en tomate d’in-
dustrie. Le président de la coopérative
« El Hidhab « d’Ain M’lila, Mr. Azouz
Louaar, a laissé entendre qu’une super-
ficie de 70 hectares a été réservée a la
culture de la tomate industrielle dans
les wilayas des Aures dans le cadre des
objectifs du programme de développe-
ment de cette production.

Le responsable de cet Institut a en outre
rappelé que la production de la tomate
industrielle est fournie «a plus de 90
% par les wilayas du littoral, au mo-
ment ou les régions des hauts-plateaux,
dans I’est du pays, sont en mesure de
satisfaire, a ’avenir, une partie impor-
tante des besoins nationaux.

Repéré pour la premicre fois a Bouareg
au nord-est du Maroc en juin 2008,
Tuta Absoluta s’est propagé rapidement
vers toutes les régions productrices de
la tomate au Maroc. Il s’agit d’un in-
secte qui vivait naturellement en Amé-
rique latine, jusqu’a ce que I’utilisation
excessive des pesticides a éliminé

ses parasites naturels pour devenir un
parasite redoutable des solanacées et
principalement la tomate.

La mineuse des feuilles de la tomate,

devenue ravageur clé de cette culture,
cause des pertes substantielles de ren-
dement de la tomate cultivée sous serre
et surtout en pleins champs ou la mai-
trise du ravageur devient tres délicate,
c’est le cas de la tomate industrielle
dont les pertes ont atteint les 100 % de
la récolte.

Le point de départ de toute stratégie de
lutte contre n’importe quel probleme
phytosanitaire c’est un matériel végétal
sain. A ce fait, la lutte contre Tuta
Absoluta commence en pépiniere et
s’étale jusqu’au poste récolte (gestion
des déchets).
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seulement et 2 qui représentent plus
de 90% de la production. C'est avec
ces 2 industries que I'on travaille pour
I’'amélioration des rendements, ce sont
d'ailleurs elles qui ont aidé les agricul-
teurs & mettre en place le goutte & goutte
avec les aides de I'état. Pour développer
il faut également encadrer les agricul-
teurs trés nombreux (1000 & 15000), ce
qui pose un probléme. C’est pourquoi
les industriels font appel & des intermé-
diaires qui leurs facilitent la vie mais qui
n’encouragent pas le dialogue direct
avec les paysans.

De plus, rien n’incite & la transformation
du produit agricole pour le valoriser. En
effet, I'industriel fait face & des charges
lourdes (CNSS, IS, TVA) et le prix de

moyens au Maroc sont de 25 & 40T/ha
(& comparer, la Californie, aux condi-
tions climatiques similaires en produit 3

vente des produits se répercute sur le
consommateur & cause de ces taxes éle-
vées entre le produit frais et le produit
transformé. La compétitivité est difficile
par rapport & d’autres pays plus avan-
tagés comme la Tunisie ou 'Algérie.
Pour développer les ventes de concentré
de tomate il faut aussi changer les men-
talités car 70% de la marchandise se
vend pour le Ramadan alors que les 30
autres % se répartissent sur les 11 autres
mois, il y a donc un gros potentiel de
développement si les prix baissent bien
sOr car le prix du concentré est encore
haut.Un gros effort doit aussi étre fait
sur les importations car certains pays
ne respectent pas les normes sanitaires,
d’autres sous-déclarent aux douanes ou
méme importent illégalement.

Si aujourd’hui, au lieu de transformer
150 000 tonnes on passait & 300 000,
on pourrait créer 5 a 10% d’emplois
en plus et on favoriserait le revenu des
agriculteurs méme s'ils baissaient leur
prix au kilo.

Avec la richesse de ses sols, ses impor-
tantes ressources hydriques et son climat
bien adapté & la production de la tomate
industrielle, le Maroc est & moins de 1% de
la production mondiale (& comparer, la Tu-
nisie produit 5 fois plus)

La tomate industrielle marocaine a des ren-
dements moyens & faibles. Les rendements
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Pour avoir I'avis d’un industriel, nous
avons soumis un interview express

& Monsieur Cheriki de la société CIL
(Compania Industrial Del Lukus).

Uindustrie alimentaire, le processing de
la tomate industrielle et du paprika.

Concentré de tomate, tomate en
poudre, oléorésine de paprika,
piment doux. (La ClL est le seul
opérateur en Afrique et méme dans
le monde arabe & produire de la
tomate en poudre).

Spray Dry System2

Larache et Béni Mellal

Certifié 1ISO 9001 vs 2008 et selon
normes HACCP

Le marché est de plus en plus
exigeant en matiére de qualité, mais
il y a de la demande

La matiére premiére (agricole) reste
le frein majeur de développement de
notre activité

La matiére premiére et le financement

fois plus). Ainsi, le marché de la tomate
industrielle a de beaux jours devant
lui... D’autant plus que nos amis euro-
péens ont un marché de 9 & 10 millions
de tonnes pour un montant de 1,5 mil-
liards d'Euros. Il faudrait donc mettre en
place une vraie politique de ce secteur
industriel comme elle a été mise en
place pour la filiere tout entiére de la
tomate qui se positionne en véritable
réussite au rayonnement international :
e Développement d'une filiére d’export
de la tomate dans le Souss exploitant les
opportunités du calendrier européen ;




® Filiere trés performante sur |'ensemble
de sa chaine de valeur ;

* Modeéle de développement intégré au-
tour d’un véritable péle primeur a Aga-
dir avec I'ensemble des intervenants,
e.g., fertilisants, conseils, emballage et
logistique.

Des perspectives sont cependant &
I'étude puisque le Plan Maroc Vert pré-
voit pour la tomate industrielle, une aug-
mentation de la production de plus de
700% & I'horizon 2020 dans la seule
région du Gharb.

1. Degré Brix : L'échelle de Brix sert a
mesurer en degrés Brix (°B) la fraction
de saccharose dans un liquide, c’est-a-
dire le pourcentage de matiére séche
soluble.

2. En agroalimentaire, le Spay Dry Sys-
tem ou atomisation est une méthode de
déshydratation d’un liquide (jus, lait, ...)
sous forme de poudre par passage dans
un flux d’air chaud).

La FENAGRI assure un rdle de
représentation et de défense des
intéréts communs des filiéres agroa-
limentaires, en vue de promouvoir

le développement du secteur. Pour le
secteur de la tomate industrielle, par
exemple, mais cela est vrai également
pour d’autres

secteurs, la FENAGRI engage des
plans d’action pour réduire le
différentiel entre les produits agricoles
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et les produits agroalimentaires:

Sur la fiscalité tout d’abord en
demandant une baisse du taux de
TVA maximum de 20% & 14%
(actuellement le GAP est de 20% entre
le produit frais et le produit fransformé).
Sur I'accés aux intrants avec la saisie
des pouvoirs publics concernant deux
points :

- La demande d'un cadre limité

dans le temps pour accompagner les

associations qui le désirent.

- Et dans le cadre de la refonte du
systéme douanier, la demande d’un
alignement des droits de douanes
payés entre les produits importés dans
le cadre d’accords de libre-échange
et les mémes produits fabriqués
localement.

Sur le probléme de la sous facturation
également en créant une liaison directe
avec |'office des changes de fagon &
maintenir |'observation des produits
importés des chapitres 1 & 24.
Actuellement il y a une grande diffi-
culté & importer des produits & cause
des droits de douanes. Cela entraine
une grande inégalité avec les sociétés
étrangéres qui n’ont pas les mémes
taxes.

De plus, le principe d’équité et de sé-
curité sanitaire doit s’appliquer a fous
les produits y compris ceux importés
et ceux de I'informel, ce qui n’est pas
toujours le cas aujourd’hui.

La FENAGRI souhaite, en plus du
développement des filiéres existantes,
développer des pants entiers de
I'agroalimentaire qui n’existent encore
pas. Au niveau de la tomate indus-
trielle, ce pourrait étre des condition-
nements innovants, des plats cuisinés,
des sauces élaborées, chair de fomate
préparée, etc.
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Ce mois-ci, Kamal Arsalane, biologiste et guide de péche, pousse un coup de gueul

Le mois d’avril pointe son nez,
les journées s’allongent, le beau
temps revient. Les «massacreurs »
des espéces animales marines, eux aus-
si font leur retour avec dans leurs mains,
tout le matériel nécessaire pour détruire
: marteau, burin, pelle, pied de biche,
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etc. La raréfaction, voire la disparition
de certaines espéces animales marines
de nos cétes s’expliquent entre autres
par la surexploitation, une réglementa-
tion inexistante et un vide juridique.

trés
consommé dans les pays asiatiques,
presque disparu de nos cétes.
'holothurie est un animal marin, au
corps mou, & symétrie radiale et & peau
rugueuse, possédant un cercle de tenta-
cules autour de la bouche. Il est aussi
appelé concombre de mer ou béche de
mer.
Il fait partie de la famille des échino-
dermes et de la classe des holothurides.
Cet animal benthique vit, suivant les
espéces, de la surface aux abysses. Sa
taille peut atteindre 200 cm. L'animal est
péché en Indonésie, en Chine et au Ma-
roc et il est frés prisé et trés demandé par
les restaurants d’Asie (ce qui ne contri-
bue pas & épargner les survivants).

En Asie, le concombre séché est vendu
4000 dh le kilo.

(appét tres
prisé par les pécheurs) : diminution du
stock.

Ver ou grande nereide de roche, spé-
cifique d’El jadida et de sa région (tnin
chtouka), cet animal vit dans la roche



& un demi métre de profondeur. On
le récolte & I'aide d'un marteau et un
burin. Sa péche reste trés difficile, fort
heureusement, c’est ce qui lui permet de
perdurer malgré sa surexploitation.
Ses particularités sont d’étre charnu et
trés juteux, de mesurer de 10 & 20 cm
et surtout de devenir fluo phosphores-
cent & la moindre lueur du soleil ou de
la lune, ce qui le rend trés repérable.
Aucune documentation ni recherche
scientifique n’existe sur ce ver, méme a
étranger. Le stock a fortement diminué,
alors n’attendons pas son extermination
pour agir.
Au Maroc, le ver ou Boukho d’El Jadida
est vendu 4 dhs/unité

(le caviar des Espa-
gnoles, premier pays consommateur) :
en voie de disparition.

Lle Pouce-pied de |'Atlantique est un
crustacé cirripéde marin & pédoncule
charnu et court, qui vit fixé aux rochers
battus par les vagues. Sa durée de vie
maximale est de 20 ans et sa vitesse de
croissance assez lente. Selon les condi-
tions, on estime qu'il faut entre 3 et 7
ans pour que le capitulum atteigne les
2 cm. Son aire de répartition se limite
a la zone intertidale, le long de la céte
atlantique de I'Europe et de I’ Afrique du
nord (Maroc)

En Espagne, le pousse-pied est vendu
1 500 dhs/kg. Au Maroc : 40 dhs/kg
La surpéche a conduit & un fort déclin
de ces espéces dans plusieurs régions.
Pourtant la péche, dans certains pays,
est soumise depuis plusieurs années a

des quotas trés stricts. En France, par
exemple, la période de péche du pouce-
pied est de quatre mois environ (janvier
& mars et septembre & novembre) et
le quota est de 3 kg par pécheur. En
Galice, la péche est autorisée de no-
vembre & mars pour ne pas coincider
& sa période de reproduction (mars a
septembre). Le quota y est fixé & 6 kg
par jour et par pécheur et la taille mi-
nimale est de 4 cm de |ongueur totale.
Au Marog, il n’y a aucun contréle. Les
« massacreurs » s'en donnent donc a
coeur- joie pendant toute |'année.

Faudra-t'il attendre que tous ces ani-

e contre les « massacreurs » comme il les appelle. Une tribune libre lui est offerte...

maux marins disparaissent quasi totale-
ment pour qu’on s’en préoccupe enfin.
Si les pécheurs sont parfaitement
conscients de la gravité de la situation,
les «massacreurs » en revanche, ne se
préoccupe ni de la taille réglementaire
ni du repos biologique des espéces,
leur seule préoccupation est récolter un
maximum de kilos, pour un maximum
d’argent. Alors, & quand une réglemen-
tation et un contrdle pour protéger nos
ressources marocaines 2
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Compte tenu de I’évolution de I’environnement réglementaire et concurrentiel du se
qualité, toutes les entreprises qui fabriquent, manipulent et conditionnent leu
production pour garantir salubrité et sécurité ainsi

‘est ainsi que le systéme

d’autocontréle  doit étre  ap-

pliqué sur toute la chaine de
production depuis la réception des
marchandises jusqu’a la livraison des
produits finis. Ce systéme doit étre en
parfaite conformité avec les exigences
internationales en matiére de prévention
des risques sanitaires liés aux différents
produits. La mise en place de ce systéme
constitue une garantie de I'aptitude des
sociétés agroalimentaires & fournir des
produits sécurisés. Il contribue & renfor-
cer la confiances des marchés intérieurs
et extérieurs vis-a-vis de la qualité de
nos produits. De plus, les industriels qui
mettent en place des systémes d’auto-
contrdle performants et validés se voient
réduire considérablement les délais
entre la production du produit et son
exportation.

Nous avons souhaité vous apporter une
vision globale de cet autocontrdle en
interrogeant 'ONSSA, garante de la
mise en ceuvre des différentes mesures,
une entreprise confrontée directement
I'autocontrdle et une société spécialisée
dans la commercialisation de solutions,
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réactifs et équipements liés & ce do-
maine. LONSSA adopte une approche
moderne d’analyse de risques et de
contrdle tout au long de la chaine ali-
mentaire, de 'amont & I'aval. La veille
sanitaire est ainsi assurée d’une maniére
permanente et continue tout au long de
cette chaiine. Cette approche est fondée
sur les dispositions de la loi 28-07 rela-
tive & la sécurité sanitaire des produits

alimentaires qui instituent entre autres la
responsabilisation des industriels pour
la mise sur le marché des produits sa-
lubres et le rappel de tout produit non
conforme. Cette responsabilité des pro-
fessionnels, sur la sécurité sanitaire de
leur production, passe par |'autocon-
tréle, dont 'ONSSA va vérifier la mise
en ceuvre, la validation et la pertinence

des mesures de maitrise. Entretien avec
un responsable technique.

Le cadre légal de I'obligation de mise
en place d'un systtme d'autocontréle
par les entreprises de |'agroalimentaire
est I'article 9 de la Loi 28-07 relative &
la sécurité sanitaire des produits alimen-
taires qui stipule ce qui suit :

« Les exploitants des établissements et
entreprises du secteur alimentaire et les
exploitants des établissements et entre-
prises du secteur de |'alimentation ani-
male doivent garantir que les produits

2500

Le secteur agroalimentaire compte
pas moins de 2500 unités qui
devraient se soumettre & un
autocontréle.

primaires ou les produits alimentaires ou
les aliments pour animaux qu’ils mettent
sur le marché ou qu'ils exportent répon-
dent aux prescriptions de la présente loi
et ne présentent aucun dqnger pour lar
vie ou la santé humaine ou animale.

A cet effet, ils doivent mettre en place,
appliquer et maintenir dans leurs entre-
prises et établissements un programme
d’autocontrdle ou suivent un guide de
bonne pratique d’hygiéne validé par
les autorités compétentes. Les modalités
d'application de ce programme et de ce
guide sont définies par voie réglemen-
taire. Toutes les procédures effectuées
dans le cadre de I'exécution des dispo-
sitions précitées sont enregistrées par
I'établissement ou |'entreprise dans des
documents qui doivent étre conservés
pendant une durée minimale de 5 ans
compter de la date de leur mise en place
et &tre présentés a toute réquisition des
agents prévus a I'article 21 de la pré-
sente loi. »



cteur agroalimentaire et de 1’exigence de plus en plus forte des clients en matiere de
rs produits doivent assurer la maitrise des controles au sein de leurs unités de
qu’une conformité aux exigences réglementaires.

Lobligation de mise en place d’un sys-
téme d’autocontréle qui est & la base de
I'octroi des autorisations ou agréments
sanitaires aux entreprises de "agroali-

mentaire et prévue par les dispositions
de la Loi 28-07 relative & la sécurité
sanitaire des produits alimentaires pro-
mulguée par Dahir n° 1-10-08 du 11
fevrier 2010 et publiée au bulletin of-
ficiel n° 5822 du 18 mars 2010. Le
champ d’application de cette loi est pré-
cisé dans son article 2 comme suit :

« Les dispositions de la présente loi cou-
vrent toutes les étapes de la production,
manipulation, traitement, transforma-
tion, conditionnement, emballage, trans-
port, entreposage, distribution, mise en
vente ou exportation, des produits pri-
maires, des produits alimentaires desti-
nés & la consommation humaine et des
aliments pour animaux. Sont exclus du
champ d'application de la présente loi:
- la production primaire destinée & un
usage domestique privé, ainsi que la
préparation, la manipulation et I'en-
treposage domestique des produits ali-
mentaires & des fins de consommation
domestique privée ;

- les médicaments et tous autres pro-
duits similaires & usage préventif ou
thérapeutique dans les domaines de la

médecine humaine ou vétérinaire ainsi
que les produits cosmétiques ;
- les tabacs et les produits qui en sont
issus ainsi que les psychotropes et autres
substances similaires qui font I'objet
d'une législation spécifique. »

Selon la norme ISO 8402, ['autocon-
trole est défini comme étant le controle
par |'exécutant lui-méme du travail qu'il
a accompli suivant des régles spécifiées.
C’est donc un outil dynamique qui per-
met d’abord aux opérateurs du secteur
alimentaire de s'assurer de prés et a
tout moment de la salubrité des produits
préparés et de leurs conformités aux
normes et exigences réglementaires en
vigueur. Seuls les produits conformes,
et ne présentant aucun danger pour la
santé humaine ou animale, peuvent
étre mis sur le marché.
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Ll "-:l\}

Par ailleurs, I'autocontrdle permet &
notre office (I’administration compé-
tente) de pouvoir s’assurer que les pro-
duits fabriqués sont conformes aux exi-
gences en vigueur et d'imposer, le cas
échéant, des restrictions & la mise sur
le marché national, le retrait ou linter-
diction d’exportation d’un produit jugé
insalubre.

Ensuite gréice au systéme d’autocontréle,
le professionnel pourra communiquer
toutes les informations sur les mesures
entreprises pour prévenir, réduire ou
éliminer les risques pour le consomma-
teur final et prendra toutes les mesures

permettant une collaboration étroite
entre son entreprise et notre office.

L'approche innovante de contréle adop-
tée par cet office est basée sur I'analyse
permettant de passer ainsi

du risque

Boite de pétri

Milieu prét a I’emploi (PAE) ALOA : détection
listeria en 48h (1SO16140)

d'un contréle produit & un contréle sys-
téme (agrément, autocontrdle, tragabi-
lité des animaux, des végétaux et des
produits alimentaires).

Le réle de 'ONSSA consiste a veiller &
ce que les professionnels du secteur ali-
mentaire mettent en place, appliquent
et maintiennent dans leurs installations,
locaux et établissements un programme
d’autocontréle basé sur le concept
HACCP (Hasards Analysis And Criticals
Controls Points) et que ledit programme
soit efficace et bien appliqué.

Ensuite, I'ONSSA s'assurera que
toutes les procédures effectuées dans
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le cadre de I'exécution du programme
d'autocontréle prévu ci-dessus sont en-
registrées par I'établissement dans des
documents qui doivent étre conservés
pendant une durée minimale de 5 ans
compter de la date de leur établissement
et &tre présentés & toute réquisition des
agents de contrdle.

Il'y a lieu de préciser que les guides de
bonnes pratiques sanitaires prévus par
I'article 9 de la Loi 28-07 susvisée sont
I'ceuvre des professionnels et sont spé-
cifiques & chaque secteur. Ces guides,
une fois approuvés par 'ONSSA, de-
viennent le référentiel de base entre le
professionnel et |'administration pour
I'octroi des autorisations sanitaires pré-
vues par la Loi 28-07.

Depuis sa création en janvier 2010,
LONSSA a entrepris de nombreuses ac-
tions d’information et de sensibilisation
des professionnels, a travers leurs asso-
ciations et fédérations, sur les exigences
et les principes introduits par la Loi 28-
07 relative & la sécurité sanitaire des
produits alimentaires. Des rencontres,
séminaires et ateliers ont eu lieu & cet
effet au niveau de foutes les régions du
Royaume.

En outre et en matiére d'accompagne-
ment des professionnels en vue de I'oc-
troi des autorisations et agréments sani-
taires, 'ONSSA a signé, début 2011,
une convention de partenariat
avec la Fédération Nationale
de I’Agroalimentaire (FENA-
GRI) ayant pour objet de dé-
finir les conditions et modali-
tés de collaboration pour la
mise en ceuvre effective des
dispositions de la Loi 28-07
et de ses textes d’application.
Dans le cadre de cefte
convention, 'ONSSA et la
FENAGRI se sont s’est enga-
gés a accompagner toutes
les entreprises de I'agroali-
mentaire en matiére d'infor-
mation, de sensibilisation, de
formation, d’élaboration des
référentiels filieres et de défi-
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nition des méthodologies des contrdles
au niveau des entreprises.

Comme autres moyens d'information et
de communication, il y a lieu de citer le
notre site web : www.onssa.gov.ma qui
est un espace riche en informations, no-
tamment en matiére de réglementation.

Les éléments du dossier de demande
de I'autorisation ou de I'agrément sa-
nitaire, les modalités de leur délivrance
ainsi que la procédure a suivre par les
professionnels sont consignés dans les
arrétés d’application de la Loi 28-07.
Ces arrétés ont été élaborés et sont ac-
tuellement en cours d'approbotion.

Justement, au niveau des moyens, la so-
ciété Biotracabilité, présente au Maroc,
s'est spécialisée dans la commercialisa-
tion de solutions, réactifs et équipements
s'adressant aux entreprises et labora-
toires de l'industrie agro-alimentaire,
pharmaceutiques et cosmétiques. Sa vo-
lonté est d’anticiper et de mettre en place
les techniques les plus performantes au
coeur de ces secteurs d’activités, et ce &
un co0t compétitif. Elle distribue des tests
et instruments innovants pour les labo-
ratoires et industries, du prélévement de
I'échantillon jusqu’au résultat final. Elle
propose aussi une gamme compléte de
produits allant de la microbiologie clas-
sique aux techniques ultra-rapides et
ultra-sensibles. Rencontre avec Valérie
Arnoux et Eric Bossu.

Notre réle est de répondre aux besoins
des industriels dans la mise en place de
leur autocontréle et de les accompagner
en leur apportant des solutions adap-
tées, simples mais efficaces, validées
AFNOR , AOAC pour leur assurer une
reconnaissance de la validité et de la
qualité de leur autocontrole.

Notre activité s'oriente principalement
sur 2 pdles :

- La microbiologie

- La tragabilité de température

Pour la partie microbiologie, nous re-
présentons les leaders de la microbiolo-
gie qui sont AES Chemunex et 3M Food
Safety.

Grace & AES Chemunex, nous
proposons |'ensemble des milieux de
culture nécessaires aux analyses micro-
biologiques sous différents conditionne-
ments (poudre, flacons, boites de pétri
prétes & I'emploi (PAE)). L'avantage des
conditionnements flacons ou PAE est
que nous fournissons les certificats de
contréle qualité, contréle que les labo-
ratoires n’ont plus & réaliser eux-mémes.
Les grandes nouveautés se situent au
niveau de la détection des pathogénes
gréice a des méthodes dites alternatives
prétes a I'emploi (PAE) proposées par
AES Chemunex : La méthode ALOA
pour la détection de Listeria en 48h et

Gamme bleuve

Optimisation de la préparation de I’échantillon (diluteur et broyeur)




72h positif confirmé ; La méthode IBISA
pour la détection de Salmonella en 44h
positif confirmé.

La mise en ceuvre est d’'une grande sim-
plicité, et le codt relatif & la méthode
de référence est équivalent. La valida-
tion 1SO16140 de ces méthodes par
I’ AFNOR garantit des résultats similaires
voire meilleurs qu’avec la méthode 1ISO
dite de référence.

AES Chemunex , ce sont également dif-
férents automates permettant de simpli-
fier les différentes étapes de I'analyse
microbiologique allant du prélévement
de I'échantillon & I'analyse jusqu’a la
lecture et identification, en passant par
la préparation des milieux de culture et
diluants.

Les produits majeurs de la gamme 3M
sont :

- les contrdles de stérilisation, permet-
tant de valider le bon fonctionnement
des autoclaves, et de valider le cyc|e de
stérilisation (Indicateurs de passage, Test
Bowie-dick, Sterigage, Indicateurs Bio-
logiques).

- les petrifilms validés par I'AFNOR. |l
s'agit de films contenant du milieu PAE
déshydraté. Ils remplacent les boites de
pétri et offrent la possibilité de créer
de petits laboratoires & moindre codt.
La gamme proposée est compléte per-
mettant de  dénombrer les principaux
germes recherchés dans I'industrie
agro-alimentaire. L'étape de prépara-
tion des milieux de culture est ainsi sup-
primée, permettant de libérer le temps
techniciens pour d’autres activités de
contréle HACCP.  Les pefrifilms, ont
I'avantage d'une péremption longue (18
mois sortie usine), permettent de réduire
I'encombrement dans les incubateurs et
réfrigérateurs (stockage & 4°C) et de
réduire les déchets.

Dans le cadre du systéme HACCP, nous
proposons la méthode d'ATP-métrie
pour valider en quelques secondes | effi-
cacité de plans de neftoyages

En terme de tragabilité de températures,
nous offrons une multitude de solutions
qui permettent de valider, d’enregis-
trer les températures de la production
jusqu’a la mise en rayon du produit et
donc jusqu’a la consommation. Nous
sommes trés attentifs aux exigences in-

Hygiena :Systéme d’ATP-métrie
auto-contrdle surface et eau
en 15 secondes.

ternationales et ce & tous les niveaux
comme le stockage ou de la distribu-
tion par exemple. Pour respecter la
norme CFR 21 partie 11 par exemple,
nous proposons des outils simples et
sOrs ; une fois les données enregistrées
(numériquement), elles ne peuvent pas
étre modifiées. Seule une action correc-
tive peut étre mise en place. C'est une
preuve sérieuse pour les services vétéri-
naires. Nous proposons aussi des solu-
tions en temps réel ou en temps différé
avec des technologies différentes qui
limitent I"acte humain. Nous distribuons
également le plus petit enregistreur de
température et d’humiditt au monde,
le thermo boutons de Plug&Track, idéal
pour tous vos contrdles de température,
le suivi de vos produits,

Y

tionnement et de stockage qui destinent
leurs productions & I'exportation, pro-
pose et donne son avis sur les lois, re-
glements et normes relatifs au contrsle
technique, de I'hygiéne, de la salubrité
et de I'emballage aux stades de la fa-
brication, du conditionnement et de
I'exportation, prépare et applique la ré-
glementation relative & la normalisation
des produits agro-alimentaires destinés
& l'exportation, garantit la conformité
des produits marocains aux exigences
des marchés internationaux et contrdle
la qualité des produits alimentaires
aux stades de fabrication, du condi-
tionnement et de I'exportation. Lac-
tivitt de contréle de la qualité repose
sur une régle absolue : les exigences

de vos transports, de vos
process, pour volre dé-
marche HACCP |

La législation est la, mais
la mise en application
ne I'est pas  toujours.
Manque de contrdle, et
d’accompagnement  des
industriels.

Certains industriels n’ont
pas encore intégré I'inté-
rét qu'ils ont & mettre en
place leur autocontrdle

Tout autocontrdle est lié
a un controle des diffé-
rentes instances agréées.
Au titre de la mission
du Contrdle Technique,
I'EACCE agrée les unités

228 % Mous contrélons aujourd hui

Retrowvaz Qualirmag au SLAM sur ks stand n* 4928

.9

qualimac

ce que vous mangerez demain,

de fabrication, de condi-
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chés destinataires est la référence obli-
gée dans ce domaine ; I'enjeu étant & la
fois national et sectoriel.

I'Etat et les professionnels sont tous unis
dans le méme effort : assurer la perfor-
mance des produits marocains en ma-

ment d’une «culture de la qualité» chez
les opérateur privés. Dans cette optique,
il incite les opérateurs des différentes
filieres & se doter de moyens internes
de maitrise de la qualité, dGment recon-
nus par ses services. La fréquence des

Enregistrement numérique de tempéraure

et humidité

normatives et réglementaires des pays
importateurs sont un seuil minimal que
les normes marocaines doivent adopter.
Pour 'EACCE, la maitrise de la qualité
passe obligatoirement par le développe-

Afin de savoir comment cela se passe
sur le ferrain, nous avons contacté
une société pouvant répondre & nos
interrogations. Reda Bouymaj, Direc-
teur d’ ELBO-OVO, société spécialisée
dans la production d'ceufs liquides
pasteurisés et bases de crémes
g|acées nous a ouvert ses portes.

L'autocontréle consiste & mettre en
place un systéme de surveillance qui
permet la maitrise et la conformité

de chaque étape du processus de
production en commencant par la
réception de matiére premiére jusqu’a
I'obtention du produit fini.

Notre autocontrdle se résume au
niveau d'un plan de contréle qualité
générale qui englobe :

-La totalité des intrants et les étapes a
controler

‘Les paramétres & contréler

‘Le niveau acceptable

Le justificatif ou le document de
référence

-La méthode de contréle

-Le responsable

‘La fréquence

-l'échantillonnage

La méthode de contréle se base sur 4
modes :

* Le contréle visuel (ex : hygiéne du
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contrdles exercés par 'EACCE est fonc-
tion des moyens mis en place par les
entreprises : plus ces derniéres offrent
les garanties exigées, moins I'EACCE
intervient. Les opérateurs concernés doi-
vent donner la preuve de leur parfaite
et constante maitrise de la qualité aux
différentes phases depuis la réception
de la matiére premiére, la préparation,
le conditionnement, la transformation et
jusqu’a la livraison au consommateur.

La réglementation technique des mar-

personnel et du matériel, matiére
premiére)

* Le contréle par analyses microbio-
logiques ou physico-chimiques (ex :
produit fini, ceuf en coquille, matériel,
personnel, I'eau, ...)

FMAT, entérobactérie, staphylococcus
aureus, salmonelle pour le produit fini
pH, densité et matiére séche pour le
produit fini

Salmonelle pour la matiére premiére
(ceuf en coquille)

Staphylococcus aureus et CF pour le
personnel

FMAT et Coliforme totaux pour le
matériel

* Le contréle d travers les équipements
de mesure (ex : utilisation d’un thermo
enregistreur digital pour surveiller la
température de pasteurisation, refroi-
dissement, stockage des ceufs entiers
pasteurisés)

* Le contréle documentaire (ex :
respect du FIFO). Notre autocontréle
est fiable car il est établi selon les
exigences de la réglementation
marocaine et celle du systéme de
management de sécurité des denrées
alimentaire 1SO 22000 V : 2005

Les avantages apportés par
I'autocontréle sont :

Libération du produit fini sans
attendre les résultats des analyses

tiere de qualité.

Petrifilms : Tests microbiologiques PAE
déshydratés (1SO16140)

microbiologiques ;

- Détection des non-conformités dans
le temps adéquat

- Agir dans le temps opportun pour
apporter une correction et/ou une
action corrective suite & une perte de
maitrise

- Implication des opérateurs pour sur-
veiller leur propre poste de travail

- Surveiller en permanence le produit

Généralement, les grandes difficultés
proviennent du personnel : manque
de personnel qualifié, résistance au
changement, manque de formation.

Environ 2% du chiffre d’affaires

OFPPT offre des aides allant jusqu’a
70% du coit des formations mais

il faut étre éligible et la formation
qualifiante.

Pour que cet autocontréle soit plus
efficace, je souhaite que :

Tous les opérateurs aient les qualifica-
tions nécessaires.

Lopérateur qui se charge de I'auto-
controle doit étre formé et motivé.
Mise & disposition des moyens néces-
saires pour le contrdle.



Votre Partenaire pour la mise en place de votre AUTO-CONTROLE.

@ : 6 rue Ain Asserdoune - Quartier CIL
. T 20000 Casablanca - Maroc
" siokracasiliEe Tél :05.22.36.77.45 - Fax : 05.22.36.77.40
h i info@biotracabilite.com - www.biotracabilite.com

PETRIFILMS : Tests microbiologiques préts a l'emploi

Large gamme de germes - DLC 18 mois

Idéal pour votre création de laboratoire

Contréle environnement et produits finis m

ANALYSES MICROBIOLOGIQUES

Détection des PATHOGENES en 48h
Milieux préts a I'emploi ALOA Listeria - IBISA salmonella
Méthode traditionnelle, alternative ou Méthode ultra-rapide

AUTOMATISATION - Optimisation
Toute la Microbiologie du prélévement a l'identification
AES : Leader Mondial de la Microbiologie Industrielle

STERILISATION

Une gamme compléte pour le contrdle et la validation de
vos stérilisations : indicateurs de passage, indicateurs biologiques

tests physico-chimiques, tests Bowie-dick m

ATP METRIE : CONTROLE ENVIRONNEMENTAL
- Le meilleur rapport qualité / prix du marché
- Validation de vos plans de nettoyage (surface et eau) en 15 sec.

- Conforme HA.C.CP. @
heygiena

TRACABILITE DES TEMPERATURES
- Toute une gamme permettant de valider :
le transport, la fabrication, le stockage, la stérilisation ...

Technologie en temps réel ou en différe

A
A



Dossier du mois

La lo1 28-07 (du 6 septembre 2011) relative a la sécurité s
ne mettre sur le marché quedes produitsne présentant at

e ce fait, les établissements du
secteur alimentaire doivent mettre
en place un programme d'auto-
controle basé sur I'analyse des risques et
la maitrise des points critiques (HACCP ).
Les analyses prévues dans le systéme
d’auto-contrdle doivent étre effectuées
dans des laboratoires reconnus selon le
référentiel 1SO/CEI 17025.
A cet effet, la norme internationale 1SO
7218 s'applique & la microbiologie
des aliments et & Ienvironnement de la
production alimentaire. L'objet de cette
norme étant d’aider & garantir la validité
des examens et s‘assurer que les mé-
thodes utilisées sont les mémes dans tous
les laboratoires.
Les modalités d’application du plan d’au-
to-contrdle sont soumises & des instruc-
tions et des recommandations portant sur
les points suivants.
1- Exigences techniques spécifiques au
laboratoire
La compétence du personnel
Des critéres obijectifs sont définis, basés
sur la formation de base et |'expériences
requise, et en paralléle sur I'évaluation
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des compétences & travers des essais
intra-laboratoires sur des souches de ré-
férence ainsi que la participation & des
programmes d’essais de comparaison
inter laboratoires & I'échelle nationale et
internationale.

La conception , I'aménagement et la dé-
sinfection des locaux.

Une distinction doit étre faite entre les lo-
caux d’essais et les annexes. La concep-
tion doit étre conforme au principe de la
marche en avant dans I'espace et dans
le temps.

Un plan de désinfection, qui prend en
considération le changement périodique
des désinfectants, et de nettoyage doit
étre établi avec contréle de températures
( entre 16° et 27 °C ) et de la qudlité
microbiologique de I'air ambiant du la-
boratoire { GAM < 15 ufc / m3).
Equipement et matériel.

Lensemble du matériel  (autoclaves,
étuves balances ...)doit étre étalonné
de fagon périodique et contrdlé de facon
systématique. Un programme de mainte-
nance préventive doit étre établi.
Préparation du matériel et des milieux

de culture (normes ISO / TS 1113