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La rentrée s’annonce sous 
de bons auspices.
L’aquaculture, l’oléicul-

ture, la viticulture vont pouvoir 
faire fructifier le coup de pouce 
qu’elles ont reçu récemment.
Les salons reprennent leur élan. 
En particulier Pollutec. Sa dé-
clinaison marocaine 2011 s’an-
nonce riche en offre de produits 
et de prestations de services 
en technologie environnemen-
tales. Cela tombe bien : le 
Royaume a choisi la voie du dé-
veloppement durable, du moins 
dans son volet ècologie, et a 
tout y à gagner. Que ce soit en 
termes de propreté, d’hygiène, 
de sécurité et de performance 
accrue, au bénéfice des res-
sources humaines, des équipe-
ments du pays.
En vérité, l’offre concerne la 
plupart des secteurs et sous-
secteurs. C’est à une nouvelle 
philosophie de vie que nous 
sommes, décideurs et salariés, 
invités à mettre en œuvre. C’est 
l’économie et l’entrepreneuriat 
dans leur ensemble qui vont en 
profiter, à court, moyen ou long 
terme…
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L’effet photovoltaïque re-
présente le phénomène 
selon lequel un matériau 
particulier qui est exposé 
à la lumière génère une 
tension électrique. Ce phé-

nomène s’obtient grâce à 
l’absorption des rayons lu-
mineux dans un matériau 
appelé semi-conducteur ; 
l’exemple le plus courant est 
le silicium. La tension pro-

duite aux bornes du semi-
conducteur peut être collec-
tée par deux bornes, et on 
peut ainsi obtenir le passage 
d’un courant continu dans 
un circuit électrique.

Petit rappel technique

Par
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Distributeur Exclusif de : 

Financement de vos projets sur
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Contact : Fabrice JOHANNET 06 61 44 40 45
Tél. : 05 22 36 23 91 - E-mail : eurochef.maroc@gmail.com
11, Rue Ibn Yaala El Ifrani, Appt 6, Résidence « Les Arènes » 
Casablanca 20 100

www.mastroshop.com
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GARDEZ UNE LONGUEUR 
D’AVANCE AVEC UN 
SITE INTERNET 
À VOS MESURES ! 

• Création,
• Relooking,
• Référencement...

Compad Web solutions 
s’adapte à vos mesures

contact@groupcompad.com 
Tél : 05 22 36 04 16
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Lieu/domaine 
d’application

Exemples de 
renouvellements d’air/h

Fours
Restaurants
Bars et cafés
Bars à vin
Discothèques et pubs
Industrie du plastique
Industrie manufacturière

20 - 25
18 - 22
18 - 22
18 - 22
25 - 29
30 - 35
18 - 22

Tableau - Des exemples-type de renouvellement d’air pour certaines applications.



36 ResAgro N°24 - 2011 ResAgro N°24 - 2011 37



38 ResAgro N°24 - 2011 ResAgro N°24 - 2011 39



40 ResAgro N°24 - 2011 ResAgro N°24 - 2011 41



42 ResAgro N°24 - 2011 ResAgro N°24 - 2011 43



44 ResAgro N°24 - 2011 ResAgro N°24 - 2011 45



46 ResAgro N°24 - 2011 ResAgro N°24 - 2011 47



48 ResAgro N°24 - 2011 ResAgro N°24 - 2011 49



50 ResAgro N°24 - 2011 ResAgro N°24 - 2011 51

Défauts Causes

Mauvaise humidité

Mauvais étirement

Couleur après utilisation

Texture finale (fromage ramollissant 
après 3 semaines)

Barème de pasteurisation ;
quantité de présure ;
temps de coagulation acidité finale et ferments ;
cuisson.

Souches mal  équilibrées ;
acidité trop basse au texturisateur ;
température trop basse de texturisation.

Délactosage (plus le délactosage est intense, plus 
le fromage est pâle à la cuisson).

Débalancement de la culture lactique (trop de 
bacilles) ;
trop d’humidité.
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Repères
◊ Cocktalis, fondée en France par un profession-
nel aguerri du cocktail, est implantée au Maroc 

depuis 2009

◊ La marque est en train de se structurer 
sur le plan de la force de vente à travers le royaume

◊ Un client, ayant tenté de copier la formule 
de ces cocktails, a renoncé face à la contrainte 
technico-financière

Cocktail
Coconut King

Délice des îles au jus 
d’ananas et à la crème,

saveur coco

Cocktail
V.I.P.

Mélange subtil de jus 
d’orange,saveur litchi, rose 

et framboise

Cocktail
Jungle Green

Expédition sauvage au jus 
d’orange, goûts kiwi, banane, 

pomme vert et aloé vera

Cocktail
Carribean Sun

Tourbillon exotique au jus 
d’orangen parfums manque, 

fruit de la passion, papaye et kiwi

Cocktail
Ocean Kiss

Vague rafraîchissante au jus 
d’ananas, aromatisé gingembre,

cèdre, orange et citron
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